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Le Château Tour d’Auron 

 

Merlot à maturité 
 

Les Barriques Milhade 

 
- Vignoble de 15 ha 
- Proche de Fronsac, à 5km de Pomerol 
- Sol silico-argileux sur tapis de crasse de fer 
- Suivi régulier et entretien du sol 
- Production annuelle de 500 hl 
 
 
- Cépage Merlot 100%  
 
 
 
- Macération pelliculaire de 3 semaines 
- Fermentation cuves inox et ciment  
- Elevage en fûts de chêne 
 
 
Robe: Belle couleur grenat foncé 
Nez:  Réglisse, de cachou, de cuir 
Bouche: Long en bouche, rond, élégant, 
souple (Merlot noir très mûr) 
Accords: Viandes rouges grillées ou rôties, 
gibiers, gigots, fromage à pâte molle 
Service: Servir à température ambiante 
 
 

 
2005 

Médaillé d’Argent Challenge 
international du vin 

 
2001  

Médaillé d’Argent Bruxelles   

 
2000  

Médaillé d’Argent Bruxelles 

 
1996  

Médaillé d’Argent Bruxelles 

 
1995  

Médaillé d'Or Paris   

 
 
 
 

 
 
 

 
Arômes de Réglisse 

 
 

 
Arômes de Cuir 

 

Ets MILHADE S.A. – 33133 GALGON 
Tél : +335-57-55-48-90 - Fax : +335-57-84-31-27  - www.milhade.fr 


