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BORDEAUX ROSE 
 

 
Le Château Recougne 

 

Vignoble du Château Recougne 
 

Pressurage des raisins rouges 

 

 
 
- Vignoble de coteaux 
- Proche de Fronsac, à 5km de Pomerol 
- Sol silico-argileux sur tapis de crasse de fer 
- Suivi régulier et entretien du sol 
- Exposition Sud/Sud-Est 
 
 
 
 
- Merlot 
- Cabernet (Franc)  
 
 
 
 
 
 
 
- Pressurage des raisins de Merlot et 
Cabernet 
- Débourbage à basse température en cuves 
inox thermorégulées 
- Fermentation alcoolique  
 
 
 
 
 
Nez: Très aromatique, fruits rouges, 
groseille, framboise 
Bouche: Souple et acidulé il peut 
accompagner tout un repas. 
Accords: Apéritif, melon, jambon de pays et 
charcuteries 
Service: Vin de plaisir à servir frais 
 

 
 
 

 
Arômes de Groseilles 

 
Arômes de Framboise 
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