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ieae BORDEAUX SUPERIEUR

- 10 Ha auf der fallenden zum Fluss Isle
Hanglage

- Nah von Fronsac, 5 km von Pomerol

- Kiesel- und Lehmbhaltiger Boden mit einer
Unterschicht aus Eisenortstein

- RegelmiBige Erdenpflege

- Sonneneinstrahlung: Siidd-Hang

- 85% Merlot
- 10% Carmeneére und 5% Petit Verdot (seit
2005)

- Traditionelle thermoregulierte Vergirung
in Edelstahltanks Inox
- Mechanische Weinlese

- Kurzes und regelmiBiges Umwiilzen

- 3-Wochen-Mazeration
- Ausbau in Tanks und in Eichenholzfissern

Robe: tiefes Rubinrot
In der Nase : Triiffel und Veilchen

GRAND VIN DE B
BORDEAUX 5! Am Gaumen : schr reifes Merlot, das die : 7
J S Geschmeidigkeit und die Abgerundenheit uEy B N
2005 gibt. Carmencére verleiht das Geschmack Weinberg mit dem Hiigel Tertre de

Fronsac

%é A é b /;(/ nach reifen Friichten und Kirschen.
Lk g Garde : hervorragend
i Sehr guter Begleiter zu : dunklem Fleisch,
Wild, Keule, wiirzigen Kisearten

Servieren : In der Raumtemperatur servieren
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