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SIGNATURE DE GRANDS VINS
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BORDEAUX SUPERIEUR

- 10 ha sur les coteaux surplombant I'Isle
- Proche de Fronsac, 2 5km de Pomerol

- Sol silico-argileux sur tapis de crasse de fer s

- Suivi régulier et entretien du sol
- Exposition Sud

- 85% Merlot

- 10% Carmeneére et 5% Petit Verdot
(depuis 2005)

- Vinification traditionnelle en cuves inox
thermorégulées

- Tri mécanique de la vendange

- Remontages courts et réguliers

- Macération de 3 semaines

- Elevage en cuve et en fiits de chéne

Robe: Rubis profond

Nez: Truffe et violette

Bouche: Merlot bien mir, donnant gras,
souplesse et rondeur. La carmenére apporte
le fruit mr, la cerise.

Garde: Excellente

Accords: Viande rouge, gibier, gigot,
fromages de caractere

Service: Servir a température ambiante
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Le Vignoble et le Tertre de Fronsac

Aromes de Truffe
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Arémes de Violette
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Saveurs de fruits rouges
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